TA PA S Cotte e Crude

TATAKI DI RICCIOLA 10
Porcini, salsa bernese e prezzemolo

VITELLO TONNATO 8
Spuma di alici, polvere di tuorlo d'uovo e foglie di cappero
ALICI FRITTE RIPIENE DI PROVOLA 8
Peperoni e olio al basilico

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA 9
Gambero rosso, crema di zucchine e limone bruciato

MINI BURGER DI MANZO 8
TARTARA DI MANZO 10
TARTARA DI TONNO ALLA CATALANA 10
GAMBERO ROSSO E CAPRINO 8

PATA NEGRA E POMODORINI
PROSCIUTTO DI PRAGA E CACIOCAVALLO 7

FRITTI

VERDURE IN PASTELLA

FALAFEL VEGANO

CAMEMBERT FRITTO CON MOSTARDA
OLIVE ASCOLANE FATTE A MANO
FIORI DI ZUCCA

FOCACCE

BIANCA 6

N

N NN NN

MORTADELLA DI BOLOGNA 8
BUFALA E PROSCIUTTO SAURIS 9
BUFALA ED ALICI DEL CANTABRICO 10
GASTRONOMIA

ASSIETTE SALUMI E FORMAGGI 14
GRANDE ASSIETTE SALUMI E FORMAGGI 21
ASSIETTE DI FORMAGGI MISTI 12
GRANDE ASSIETTE DI FORMAGGI MISTI 18
SELEZIONE DI PROSCIUTTI 14
GRANDE SELEZIONE DI PROSCIUTTI 22

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto
a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (CE)
853/2004 allegato III, Sez. Ill, Cap. 3, Lettera D, punto 3.

COCKTAILS

AMERICANO 10

m Vermouth rosso e Bitter Campari con l'aggiunta di
5

soda, servito con ghiaccio e con profumo di
arancia
NEGRONI 10

u Gin, Vermouth rosso e Bitter Campari

MARTINI 10
Gin e gocce di vermouth dry raffreddato e servito

< incoppa

GIN TONIC 10/12

2 Dacomporre con il Gin e |la Tonica preferiti, scelti

dalla nostra selezione

SPRITZ 10
Con Aperol o Select, prosecco, soda e fetta d'arancia
PALOMA 10

Tequila bianca, succo di lime, soda al pompelmo,
servito con ghiaccio e sale
HUGO 10

Liquore al sambuco, prosecco, menta e fetta di

~ mela

BIRRE

MENABREA IN BOTTIGLIA CL. 33 6
BALADIN IN BOTTIGLIA CL. 33 7
Nazionale, Ysaac, Wayan

SOFT DRINK

COCA COLA CL. 33 4,5
Classica, Zero

SCHWEPPES CL. 20 4,5
Classica, Premium, Lemon

FEVER TREE INDIAN CL. 20 4,5
CHINOTTO NERI CL. 20 4,5
SUCCHI DI FRUTTA BIO CL. 20 4,5

Arancia, Albicocca, Ananas, Mirtillo

BOLLICINE :

QD
VALDOBBIADENE EXTRA DRY SUP. MILL. 8
Ca di Rajo - Veneto

FRANCIACORTA BRUT B.D.B. 10
Monogram- Lombardia

FRANCIACORTA BRUT ROSE LUISA 12
Brutell - Lombardia

CHAMPAGNE BRUT R.021 14

Lallier - Francia

VINI BIANCHI >

PINOT GRIGIO SOLL '24 8
Kellerei Kaltern - Alto Adige

PICCOLO DERTHONA ‘24 9
Mandirola - Piemonte

GRECHETTO ‘25 8
Tenuta Ronci di Nepi - Lazio

FIANO DI AVELLINO SELVECORTE 9
Contrada - Campania

ZIBIBBO ‘24 8
Diar - Sicilia

FRIULANO '22 10

Zanut - Slovenia

BOURGOGNE ALIGOTE '22 10
Domaine Denis Fouquerand et Fils - Francia

VINI ROSATI

ROSE DI PRIMITIVO TRAMARI '24 8
San Marzano - Puglia

COTES DE PROVENCE ‘24 10
Miraval - Francia

e
VINI ROSSI G
VALPOLICELLA ‘23 8
Terre di Rizzato - Veneto
BARDOLINO ‘24 8
Buglioni - Veneto
RUBENS '23 8
E. Ranchella - Lazio
CANNONAU DI SARDEGNA '24 9
Tenuta Vignola - Sardegna
PININ PIEDE FRANCO '21 14
luppa - Sicilia
CRU MONPLAISIR SUPERIOR '21 12

Gonet Medeville - Francia

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI CHE POTREBBERO ESSERE PRESENTI NEI NOSTRI PIATTI, CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE DI SERVIZIO.
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