
C O C K T A I L S
A M E R I C A N O

Vermouth rosso e Bitter Campari con l'aggiunta di
soda, servito con ghiaccio e con profumo di
arancia

1 0

N E G R O N I
Gin, Vermouth rosso e Bitter Campari

1 0

M A R T I N I
Gin e gocce di vermouth dry raffreddato e servito
in coppa

1 0

G I N  T O N I C
Da comporre con il Gin e la Tonica preferiti, scelti
dalla nostra selezione

1 0 / 1 2

S P R I T Z
Con Aperol o Select , prosecco, soda e fetta d’arancia

1 0

P A L O M A
Tequila bianca, succo di lime, soda al pompelmo,
servito con ghiaccio e sale

1 0

H U G O
Liquore al sambuco, prosecco, menta e fetta di
mela

1 0

V I N I  B I A N C H I
P I N O T  G R I G I O  S O L L  ' 2 4
Kellerei Kaltern - Alto Adige

8

PICCOLO DERTHONA ‘24
Mandirola - Piemonte

9

G R E C H E T T O  ‘ 2 5
Tenuta Ronci di Nepi - Lazio

8

Contrada - Campania
F I A N O  D I  A V E L L I N O  S E L V E C O R T E 9

FRIULANO '22
Zanut - Slovenia

1 0

ZIBIBBO ‘24
Diar - Sicilia

8

B O U R G O G N E  A L I G O T É  ' 2 2
Domaine Denis Fouquerand et Fils - Francia

1 0

B O L L I C I N E
V A L D O B B I A D E N E  E X T R A  D R Y  S U P .  M I L L .  
Cà di Rajo - Veneto

8

F R A N C I A C O R T A  B R U T  B . D . B . 1 0
Monogram- Lombardia

F R A N C I A C O R T A  B R U T  R O S È  L U I S A
Brutell - Lombardia

1 2

C H A M P A G N E  B R U T  R . 0 2 1  
Lallier - Francia

1 4

V I N I  R O S S I
V A L P O L I C E L L A  ‘ 2 3
Terre di Rizzato - Veneto

8

B A R D O L I N O  ‘ 2 4
Buglioni - Veneto

8

R U B E N S  ' 2 3  
E. Ranchella - Lazio

8

C A N N O N A U  D I  S A R D E G N A  ' 2 4
Tenuta Vignola - Sardegna

9

P I N I N  P I E D E  F R A N C O  ' 2 1
Iuppa - Sicilia

1 4

C R U  M O N P L A I S I R  S U P E R I O R  ' 2 1  
Gonet Medeville - Francia

1 2

V I N I  R O S AT I
R O S È  D I  P R I M I T I V O  T R A M A R I  ' 2 4
San Marzano - Puglia

8

C O T E S  D E  P R O V E N C E  ‘ 2 4
Miraval - Francia

1 0B I R R E
M E N A B R E A  I N  B O T T I G L I A  C L .  3 3  6
B A L A D I N  I N  B O T T I G L I A  C L .  3 3
Nazionale, Ysaac, Wayan 

7

S O F T  D R I N K
C O C A  C O L A  C L .  3 3
Classica, Zero

4 , 5

S C H W E P P E S  C L .  2 0
Classica, Premium, Lemon

4 , 5

F E V E R  T R E E  I N D I A N  C L .  2 0 4 , 5
C H I N O T T O  N E R I  C L .  2 0 4 , 5
S U C C H I  D I  F R U T T A  B I O  C L .  2 0
Arancia, Albicocca, Ananas, Mirtillo

4 , 5
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamento di bonifica  preventiva conforme alle prescrizioni  del regolamento (CE)
853/2004 allegato III, Sez. III, Cap. 3, Lettera D, punto 3.                

M I N I  M A R I T O Z Z I
G A M B E R O  R O S S O  E  C A P R I N O 8
P A T A  N E G R A  E  P O M O D O R I N I 7
P R O S C I U T T O  D I  P R A G A  E  C A C I O C A V A L L O 7

F O C A C C E
B I A N C A 6
M O R T A D E L L A  D I  B O L O G N A 8
B U F A L A  E  P R O S C I U T T O  S A U R I S 9
B U F A L A  E D  A L I C I  D E L  C A N T A B R I C O  1 0

T A PA S

M I N I  B U R G E R  D I  M A N Z O 8

T A R T A R A  D I  T O N N O  A L L A  C A T A L A N A 1 0

T A T A K I  D I  R I C C I O L A 1 0

V I T E L L O  T O N N A T O
Spuma di alici, polvere di tuorlo d’uovo e foglie di cappero

8

A L I C I  F R I T T E  R I P I E N E  D I  P R O V O L A
Peperoni e olio al basilico

8

F I O R I  D I  Z U C C A  R I P I E N I  D I  R I C O T T A
Gambero rosso, crema di zucchine e limone bruciato

9

F R I T T I
V E R D U R E  I N  P A S T E L L A 7

C A M E M B E R T  F R I T T O  C O N  M O S T A R D A 7
O L I V E  A S C O L A N E  F A T T E  A  M A N O 7
F I O R I  D I  Z U C C A  7

G A S T R O N O M I A
A S S I E T T E  S A L U M I  E  F O R M A G G I  1 4
G R A N D E  A S S I E T T E  S A L U M I  E  F O R M A G G I 2 1

1 2A S S I E T T E  D I  F O R M A G G I  M I S T I

1 8G R A N D E  A S S I E T T E  D I  F O R M A G G I  M I S T I

1 4S E L E Z I O N E  D I  P R O S C I U T T I

2 2G R A N D E  S E L E Z I O N E  D I  P R O S C I U T T I

P E R  Q U A L S I A S I  I N F O R M A Z I O N E  S U  S O S T A N Z E  E  A L L E R G E N I  C H E  P O T R E B B E R O  E S S E R E  P R E S E N T I  N E I  N O S T R I  P I A T T I ,  C H I E D E R E  I N F O R M A Z I O N I  A L  P E R S O N A L E  D I  S E R V I Z I O .

Cotte e Crude

Porcini, salsa bernese e prezzemolo

T A R T A R A  D I  M A N Z O 1 0

F A L A F E L  V E G A N O 7
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