TA PA S Cotte e Crude

CAPPUCCINO DI BACCALA’ 10
cavolfiore e tartufo nero

POLPETTA DI CODA ALLA VACCINARA 6
fonduta di pecorino e sedano

CAPESANTE SCOTTATE 12
caprino, finferli e guanciale

TARTARA DI CERVO 10
topinambur, melograno e crumble di nocciole

TARTARA DI MANZO 10
TARTARA DI TONNO ALLA CATALANA 10

MINI MARITOZZI

SALMONE E CAPRINO 6
PATA NEGRA E POMODORINI 7
ZUCCA E FOIE GRAS 8
PROSCIUTTO DI PRAGA E CACIOCAVALLO 7

FRITTI

VERDURE IN PASTELLA 6
CAMEMBERT FRITTO CON MOSTARDA 6
OLIVE ASCOLANE FATTE A MANO 6
FIORI DI ZUCCA 6
FOCACCE

BIANCA 4
MORTADELLA DI BOLOGNA 5
BUFALA E PROSCIUTTO SAURIS 7
BUFALA ED ALICI DEL CANTABRICO 8
GASTRONOMIA

ASSIETTE SALUMI E FORMAGGI 14
GRANDE ASSIETTE SALUMI E FORMAGGI 21
ASSIETTE DI FORMAGGI MISTI 12
GRANDE ASSIETTE DI FORMAGGI MISTI 18
SELEZIONE DI PROSCIUTTI 14
GRANDE SELEZIONE DI PROSCIUTTI 22

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto
a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (CE)
853/2004 allegato III, Sez. Ill, Cap. 3, Lettera D, punto 3.

COCKTAILS

AMERICANO 10

m Vermouth rosso e Bitter Campari con l'aggiunta di
]

soda, servito con ghiaccio e con profumo di
arancia

NEGRONI 10

u Gin, Vermouth rosso e Bitter Campari

MARTINI 10
Gin e gocce di vermouth dry raffreddato e servito

< incoppa

GIN TONIC 10/12

> dacomporre con il Gin e la Tonica preferiti, scelti

dalla nostra selezione

SPRITZ 10
Con Aperol o Select, prosecco, soda e fetta d'arancia
PALOMA 10

Tequila bianca, succo di lime, soda al pompelmo,
servito con ghiaccio e sale

« HUGO 10

Liquore al sambuco, prosecco, menta e fetta di
" mela

BIRRE

MENABREA IN BOTTIGLIA CL. 33 6
BALADIN IN BOTTIGLIA CL. 33 7
Nazionale, Ysaac, Wayan

SOFT DRINK

COCA COLA CL. 33 4,5
Classica, Zero

SCHWEPPES CL. 20 4,5
Classica, Premium, Lemon

FEVER TREE INDIAN CL. 20 4,5
CHINOTTO NERI CL. 20 4,5

SUCCHI DI FRUTTA BIO CL. 20 4,5
Arancia, Albicocca, Ananas, Mirtillo

BOLLICINE

PROSECCO SOLIGO 8

Valdobbiadene Extra dry - Veneto

FRANCIACORTA MONOGRAM 10
Brut Blanc de Blancs - Lombardia

FERRARI PERLE’ 2018 12
Ferrari Fratelli Lunelli - Trento

CHAMPAGNE LALLIER 14

Brut R.020 - Francia

VINI BIANCHI pa

#
SAUVIGNON SUDIGIRI ‘22 o
Villa Job - Friuli
LANGHE ARNEIS ‘24 8
Renato Fenocchio - Piemonte
AD DECIMUM ‘23 8
Emanuele Ranchella - Lazio
VERMENTINO DI GALLURA ‘24 8
Tenuta Vignola - Sardegna
ETNA BIANCO LAVI ‘22 10
Cantina luppa - Sicilia
CHABLIS ‘23 14

Domanine Seguinot - Bordet - Francia

VINI ROSATI

CERASUOLO THOMAS ‘24 8
Cerasuolo d’Abruzzo - Marchioli - Abruzzo

MIRAVAL ‘24

Cotes de Provence - Miraval - Francia 10
VINI ROSSI o
BAROLO BRICCO SAN PIETRO ‘21 14
Cristian Ferrero - Piemonte

BARBARESCO ROMBONE ‘20 14

Renato Fenocchio - Piemonte

RUCHE DI CASTAGNOLE MONFERRATO 9
‘23

Tommaso Bosco - Piemonte

NOBILE DI MONTEPULCIANO ‘21 9
Avignonesi - Toscana

CAPOLEMOLE ROSSO ‘22 8
Marco Carpineti - Lazio

PERRICONE VELATA ‘23 8
Baglio Diar - Sicilia

PINOT NOIR ‘24 9
Jaffelin - Francia

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI CHE POTREBBERO ESSERE PRESENTI NEI NOSTRI PIATTI, CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE DI SERVIZIO.



