
NATALE 2023

24-25-31 DICEMBRE E 1° GENNAIO

UN PRANZO O UNA CENA IN CASA

PER LE FESTIVITÀ NATALIZIE?

PENSA SOLO AGLI INVITI, AL RESTO PENSIAMO NOI!

ORDINI ENTRO IL 22 DICEMBRE PER NATALE

E 29 DICEMBRE PER CAPODANNO 

PER I VINI ABBIAMO SCELTO UNA SELEZIONE 

PENSANDO AGLI ABBINAMENTI CON I PIATTI PROPOSTI

TUTTI I PIATTI SONO ACCOMPAGNATI DALLE ISTRUZIONI 

DELLO CHEF PER PORTARE IN TAVOLA 

E PER LA CONSERVAZIONE

RITIRA DA NOI O CONSEGNA A DOMICILIO

NEI GIORNI PRECEDENTI VERRÀ 

CONCORDATA DATA E ORA DELLA CONSEGNA

ORDINE MINIMO 50€

INFO E PRENOTAZIONI

WhatsApp al numero 338 1141566

E-mail : eventi@ristorantedelfrate.com

Telefono: 06 3236437 – 338 1141566

WEB : ristorante.enotecadelfrate.it

mailto:prenotazioni.ristorantedelfrate@gmail.com


ANTIPASTI

Carpaccio di salmone con salsa allo yogurt

€ 14,00

Carpaccio di gamberi rossi con maionese alla bottarga

€ 14,00

Tartare di tonno alla Catalana

€ 14,00

Polpo alla Catalana

€ 13,00

Tataky di Tonno con salsa di pomodoro e soia

€ 13,00

Torta rustica castagne, taleggio e guanciale (2pz/6pz)

€ 14,00/32,00

Torta rustica scarola, pinoli ed uvetta (2pz/6pz)

€ 14,00/32,00

CHRISTMAS MENU

Il delivery del 24-25-31dicembre e 1° gennaio

Per intolleranze e allergie chiedi dello Chef al momento della prenotazione
Se non indicato diversamente i prezzi si intendono a porzione

I PRIMI

Pasta mischiata «come una Zuppa di Pesce»

€ 14,00

Tortelli ripieni di baccalà mantecato 

€ 14,00

Tortelli di genovese

€ 14,00

Gnocchi di zucca alla salvia

€ 12,00

Lasagna al ragù in bianco e funghi cardoncelli (2pz/6pz)

€ 14,00/32,00

Lasagna al ragù classico (2pz/6pz)

€ 14,00/32,00

Parmigiana di melanzane (2pz/6pz)

€ 14,00/32,00

I SECONDI

Baccalà in guazzetto

€ 14,00

Trancio di ombrina con carciofi e patate

€ 15,00

Tagliata di petto d’anatra con cipolle e frutti rossi

€ 15,00

Guancia di Manzo brasata con purè di patate

€ 15,00

Maialino con mele ed indivia

€ 15,00

Roastbeef di Manzo con tartufi nero

€ 15,00

I CONTORNI

Carciofi alla Romana

€ 6,00

Cicoria ripassata

€ 6,00

Patate al forno

€ 6,00

I FRITTI

Baccalà fritto in pastella

€ 8,00

Verdure in pastella (Carciofi, Broccolo, Cardoncelli)

€ 7,00

Polpette di coda alla Vaccinara

€ 7,00

Polpette di bollito in salsa verde

€ 7,00

A RICHIESTA : 
Selezione di Prosciutti, di Salumi, di Formaggi

Pane

I DOLCI

Tiramisù

€ 6,00

Pasticcio di mele

€ 6,00



Per vini o champagne diversi da quelli della selezione chiedi informazioni al momento della prenotazione

LA NOSTRA SELEZIONE 

LE BOLLICINE

Monogram - Franciacorta Brut Blanc de Blancs – 22€

Monogram - Franciacorta Brut Rosè – 24€

Champagne Reserve Extra Brut Durdon Bouval – 43€

Champagne Brut Gran Cru Blanc de Blancs Odysèe – 50€

Champagne Brut Nature Gran Cru Espirit Chardonnay Herbelet – 52€

Champagne Brut Nature Tarlant Zero – 60€

I ROSSI

Schiava Bocado 2022 – Andrian – 16€

Ciliegiolo Piallungo 2022 – La Montanina – 14€

Barolo Prapò 2017 – Luigi Vico – 60€

Barolo Serralunga d’Alba 2019 – Luigi Vico – 42€

I BIANCHI

Roero Arneis Nebula Alba 2020 – Luigi Vico – 14€

Muller Thurgau 2021 - H. Lun – 12€

Malvasia Puntinata Cardito 2021 – Giangirolami – 12€

VINI E BOLLICINE
Il delivery del 24-25-31dicembre e 1° gennaio


